| Schonegger

Kase Alm

Butterplatzchen
(mit Schonegger Almbutter)

Zutaten:

- 375 g Mehl

- 1 Prise Salz

- 1 Eigelb

- 125 g Puderzucker

- 250 g Almbutter

- etwas geriebene Zitronenschale

Zubereitung:

1. Als Erstes aus allen Zutaten einen glatten Teig kneten und etwa 30 Minuten
kaltstellen.

2. Als Nachstes den Teig dinn ausrollen und nach Belieben ausstechen.
3. AnschlieBend die Platzchen bei 180 °C fir ca. 10-12 Minuten backen.

Zum Schluss die ausgekuhlten Platzchen je nach Geschmack mit Zuckerguss
uberziehen und mit bunten Streuseln verzieren.

Tipp: Diese Platzchen eignen sich auch hervorragend fir Fillungen mit
Marmelade oder Nougat.

% Guten Appetit!
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