Schinegger

Kase Alm

Osterlamm
(mit Schonegger Almbutter und Hoftrunk)

Zutaten:

2-3 Eier

- 125 g Almbutter

- 120 g Puderzucker
- 1 EL Vanillezucker

- 120 ml Hoftrunk

- 180 g Mehl

- 1TLBackpulver 1

- Prise Salz

- 50 g Puderzucker zum Bq

Fiir die Form:
- Etwas Almbutter

- 20 g Semmelbrosel

Zubereitung:

1. Die Eier trennen und das Eiweils mit der Prise Salz steifschlagen. Anschliefend
in einer anderen Schiissel den Puderzucker, Vanillezucker und das Eigelb
schaumig riihren. Danach die weiche Almbutter und den Hoftrunk nach und
nach zugeben. Dann das Mehl mit dem Backpulver mischen und mit dem
Eischnee langsam unter die Eiermasse heben.

2. Die Lammform mit Almbutter einfetten und mit Semmelbrésel bestreuen.
Den fertigen Teig in die Form fullen und fir ca. 45 Min. bei ca. 180 Grad
backen.

3. Achtung! Das Osterlamm in der Form ca. 40 Min abkihlen lassen und dann
erst vorsichtig aus der Form I6sen und mit Puderzucker bestreuen.
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